
Menu

Tartines 9

Pain au Levain de chez Brood

The V Delhi
Seitan rôti aux epices, cream cheese d’amandes à la 

coriandre, chutney oignons rouge et tamarin 

The Plant Caesar 
Poulet Végan @The Vegan Butcher Choice,

veganaise Caesar, parmesan végan,
tomates, salade

The Roasted Garden
Crème de ricotta au basilic, 

légumes de saison rôtis, pesto d’herbes et graines

Option en salade 14
Choix des tartines en salade

Sweet
Blondie Caramel Miso 5.5

Cake matcha framboise 6.5
Muffin Hummingbird (végan) 5.5 

Cake Citron Pavot (végan) 5.5
Moelleux pomme noisette 6.5



Drinks
Chaud                                                

Espresso/D o u bl e  shot            

Lungo/Ame r ic a n o    

Cor tado           

Cappuc c ino/F l a t  wh i te  

La t te            

Matcha  Lat te         

Chaï  L a t te              

Orzo  La t te           

C à  Phê  Đá  (c a f é  v ie tnamien)   

T h é  (b io  sé l ec t ion )  

Dir ty  Chaï  l a t te        

Froid

I c ed  La t te                 

I c ed  Matc ha/ Cha ï             

C â  Phé  Sua  Dà  ( c a f é  v i e t n a m i e n  g l a c é )    
L imonade  maison/ ice - t e a  maison        

Matc ha  eau  de  c oc o

Jus  b io      

Kombuc h a   

Cra f t  Loc a l  Beer            

O p t i o n s  d e  l a i t  :  a v o i n e ,  c o c o ,  a m a n d e ,  s o j a

S u p p l é m e n t  l a i t  d e  v a c h e                                                   

S u p p l é m e n t  s i r o p                  
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Apéro
I ced  Matcha  eau  coco

C à  Phê  Sữa  Đá ( café vietnamien glacé)  

I c ed  Mugic ha  c oc o  agave

I c e- tea  yuzu  mangue

L imonade  Sureau ,  c i t ron  &  Frambois e

Chose  DgC

Kombucha gingembre citron -  jus de pamplemousse

Mocktails                                                        

FRIDA 

Kombucha Yugen Ananas-Chi l i ,  glaçons  au piments 

et reduction d’ananas ,  jus de citron vert

DENNIS

Kombucha Yugen Passion Fruit -  Edelf lower, s irop de 

romarin, jus de pamplemousse

TIENG

Kombucha Yugen Apple-Mint,  s irop de citronelle,  

compotée  de framboises

Alcool

Craf t  beer  f rom Kuhul  

(NEIPA & Double NEIPA)
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Brunch
(Uniquement le dimanche de 10h à 15h)

ISIDORE - Basset fauve de Bretagne 24

½ Tartine au choix, œufs brouillé et croissant 
grillé,  boisson chaude au choix et Dogoodccino

(ou bouillon d’os)

YUNA - Epagneul Breton 29
½ Tartine au choix, œufs brouillé et croissant grillé,  
granola bowl, boisson chaude et boisson froide au 

choix, pâtisserie canine et Dogoodccino (ou 
bouillon d’os)

DUMAS - Berger Grec 32
½ Tartine au choix, œufs brouillé et croissant grillé, 
pâtisserie au choix, granola bowl, boisson chaude 

et boisson froide au choix, pâtisserie canine et 
Dogoodccino (ou bouillon d’os)

Extra
Croissant (Brood) 3

Cinnamon roll (Brood) 3
Granola Bowl 6.5



Dog Menu

Boissons                                

Dogoodccino                                         

Lait de coco, collagène ,  bouil lon

Boui l lon  d ’ o s                  

Curcuma, badiane, ortie

Pâtisseries
Financier                 
Poulet,  curcuma, cream cheese 

Sablé                                             
Peanut butter,  banane, betterave

Brownie                              
Poulet,  potimarron, cacahuètes

Ecla i r                            
caroube, coco, cream cheese

Opéra                                
Foie de vola i l le ,  poulet  fumé ,  champignons,  caroube

Gaufre                                 
Patate douce,  champignons adaptogènes ,  oeufs  f ra is

Glaces                                

La  “Fra i se”  (betterave, coco, framboises)

La  “ Choc ol a t ”  (caroube, coco, peanut butter)

La  “S t rac c ia te l l a ”  (coco, foie de volai l le)

Sur  tap is  de  l éc hage
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